
Bitte anrufen:

089/15988787

Abholnummer merken

Vorspeise
M01. Frühlingsrolle gefüllt mit Rind9leisch, Glasnudeln und Morcheln € 4,50
M02. Vegetarische Mini-Frühlingrolle - 6 Stück € 4,50
M03. Knusprig gebackene Wan-Tan mit Schweine9leisch-Füllung € 5,00
M04. Saté-Spieße von Huhn mit Curry-Erdnuss-Dip € 5,00
M05. Garnelen im Reis-Teig gebacken - 3 St., serviert mit Süß-sauer-soße € 8,00
M06. SHAOMAI: gedämpfte Dimsum mit Krabben9leisch-Füllung € 7,50
M07. Garnelen würzig gebraten mit Lauch, Ingwer & Pfeffersalz € 7,50
M08. Sauerscharfsuppe der Peking-Art € 4,50
M09. Tom-Kha-Gai - samtige Kokosmilchsuppe mit Huhn, raf9iniert mild scharf € 5,50
M10. Seealgensalat mit feinen Würzzutaten und erlesenem Sesamöl € 4,50
M11. Mango-Streifen-Salat mit Paprika & Sojasprossen, dazu Limettendressing € 5,00
M12. Optional mit Garnelen + € 3,50
M13. Optional mit knuspriger Ente + € 3,50
M14. Glücksrolle mit Tofu (dazu Salat, Kräuter, Reisnudeln & Hoisin-Dip) € 5,00
M15. Optional mit Hähnchen + € 1,50
M16. Optional mit Garnelen + € 3,00
M17. EDAMAME (japanische grüne Sojabohnen, gesalzen) € 4,50
M18. Krabben-Chips € 2,50
M19. Eine Portion Reis € 2,00

TAKE-AWAY OFFER

Hallo Ihr Lieben,

Es freut uns wahnsinnig zu sehen, wie gut unsere Takeaway-Angebote von Euch angenommen
werden. Seit der Wiederneueröffnung haben wir für unsere Küche und den Service ordentlich
Verstärkung geholt, um Eure kulinarischen Wünsche – sowie zum Verzehr im Haus als auch
zum Mitnehmen - erfüllen zu können.

Weiterhin ist es für uns ein Glück und eine große Freude, Euch tagtäglich bekochen zu dürfen.
Dafür herzlichen Dank! Eure Tân, Trang & Team

Zubereitungszeit:
ca. 20-30 Minuten

Abholung:
Helene-Weber-Allee 19

Zahlung:
Bar oder EC-Karte
(keine Kreditkarte)



Hauptspeise
V E G I E & H A( H N C H E N € 11,00

M20. Buntes Saisongemüse gebraten mit Zitronengras und Chili

M21. Pakchoi gebraten mit Tofu, Champignon und einem Hauch von Knoblauch

M22. Marktgemüse mit Tofu ODER Hähnchen in rotem Thai-Curry

M23. Aus dem Wok gebratener Reis ODER Nudeln mit Eier, Gemüse & Hähnchen

M24. Hähnchen gebraten mit Gemüse, Cashewnuss und Thai-Basilikum

M25. Hähnchen nach beliebter Gong-Bao-Art mit Erdnuss & Shiitaki-Pilzen

M26. Knusprig gebackenes Hähnchenbrust mit Süßsauer-Soße aus exotischen Früchten

K N U S P R I G E E N T E € 13,00

M30. Auf rotem Thaicurry mit Saisongemüse und Cherry-Tomaten

M31. Mit buntem Gemüse in Erdnusssoße und Palmzucker

M32. Klassischer Art auf pikantem Wok-Gemüse

M33. In erfrischender Süßsauer-Soße aus frischem Ananas & Orange

M34. Auf gebratenem Pakchoi mit einem Hauch von Knoblauch

M35. Auf Saisongemüse duftig gebraten mit Zitronengras und Kokosmilch

M36. Nach Peking-Art mit Gurken- und Lauchstreifen, dazu 6 St. Pfannkuchen und Hoisin-Dip

M37. Nach Gong-Bao-Art mit Hoisin-Soße, Shiitaki-Pilzen und Erdnuss

M38. Cross-Over mit exotischem Gemüse auf Thaistyle

R I N D & C o . €14,00

M40. Dschingis-Khan: pikant gebratenes Rind`leisch mit Paprika & Zwiebeln

M41. Rind`leisch mit Sichuan-Pfeffer – für Scharfesser einen Versuch wert
M42. Rind`leisch mit Gemüse und Gewürzen-Duo Chili & Zitronengras

M43. Rind`leisch duftig gebraten mit Ingwer, Frühlingszwiebel und Kirschtomaten

M44. Rind`leisch auf Thaistyle mit Galgant, frischem Chili & Thaibasilikum

M45. Dreierlei Rind, Huhn & Garnelen duftig gebraten mit Sellerie, Ananas & Kirschtomaten

F I S C H & G A R N E L E N €16,00

M50. Gegrillter Lachs auf muntermachend pikantem Curry-Gemüsebett

M51. Rosa-gegrillter Thun`isch auf Wok-Gemüse in Teriyaki-Soße + € 2,00
M52. Garnelen aus dem Wok mit buntem Gemüse & Ingwer

M53. Garnelen (mit Schale) gebraten mit Tamarindensoße, zwiebeln & Knoblauch

M54. Glasnudeln duftig gebraten mit Garnelen, Sojasprossen und Zwiebeln

M55. Bami Goreng: gebratene Nudeln nach Indonesischer Art mit Garnelen

Jede Hauptspeise (außer Reis- & Nudeln-Gerichten) wird mit einer Portion Jasmin-Reis serviert.
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